@ VEgagastro

maszyny do lodow

Pasteryzator

PSK 65pro, PSK 125 pro

‘ — dwa systemy chtodzenia i grzania (grzatki + gaz)

— cykl pasteryzacji okoto 75min dla petnego wsadu (PSK 65 PRO)

— pasteryzator z funkcjg mikronizacji (emulsyfikacji)

— czujnik poziomu masy - maszyna sama dobiera program do
wielkoSci zalewu

— inteligentny panel sterowania
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: ? — mozliwos¢ regulacji kierunku i predkosci obrotéw mieszadta
ﬁﬁ‘ — mozliwo$¢ demontazu kranu spustowego podczas pracy
g % | urzadzenia - nawet przy petnym zalewie
%§§ | — wbudowany prysznic
\%% — owalny zbiornik utatwia catkowite opr6znienie pasteryzatora
“. \ i pozwala na doktadne jego mycie
— system informowania o przerwach w dostawie pradu
("blackout")
— DIALOG - system monitorowania parametréw pracy maszyny
(mozliwos¢ zdalnego wsparcia technicznego)
| PSK 65pro PSK 125pro

pojemno$¢ min.-max. [1] 18-55 36-110

$redni czas cyklu [min]** 75 100

ilos¢ predkosci $widra 10 10

chtodzenie woda* woda*

moc [kW] 9 16

zasilanie [V/Hz/F] 400/50/3 400/50/3

wymiary szer/glt/wys [cm] 39/85/140 64/85/140

waga netto [kg] 200 305

*chtodzenie powietrzem dostepne w opcji *w przypadku maksymalnego zalewu

Sprawdz aktualnq cene - skontaktuj sie z nami:
e-mail: biuro@vegagastro.pl
tel. 502 760973 lub tel. 508 150 883
@ VEQE!QEBUO ul. Miedziana 8, Wtynkéwko tel. 59 840 23 22 biuro@vegagastro.pl
76-200 Stupsk tel. 502 760 973 www.vegagastro.pl



